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M E N U  

Entscheiden S ie hier , w ie g ross Ihr  Appet it  ist  und wählen S ie auf den nächsten Seiten, 

worauf S ie Lust haben. Die Por tionen werden nach Anzahl der  Gänge angepasst .  

2 Gänge zu CHF 73 | Getränkebeg le itung mit oder  ohne Alkohol  CHF 28 

Vorspeise | Hauptgang   

3 Gänge zu CHF 88 | Getränkebeg le itung mit oder  ohne Alkohol  CHF 40 

Vorspeise | Hauptgang  | Käse oder  Desser t  

4 Gänge zu CHF 110 |  Getränkebegle itung  mit  oder  ohne Alkohol  CHF 52 

Vorspeise | Zwischengang  | Hauptgang  | Käse oder  Desser t  

5 Gänge zu CHF 125 |  Getränkebegle itung  mit  oder  ohne Alkohol  CHF 65 

Vorspeise | Zwischengang  | Hauptgang  | Käse | Dessert 

Zusätzl icher Zwischengang CHF 22 

 

Fä l lt Ihnen d ie Wahl schwer? 

Kein Problem, unser  Küchenchef Ivan Capo stel lt  Ihnen gerne e in passendes ‘Chef ’s  

Choice ’  Menü zusammen. 

 

Wir berechnen e ine Zür i-Wasser  Pauschale (mit  oder  ohne Kohlensäure)  

von CHF 5 .50 pro Person a d iscrét ion.  

 
 
 
A l le  P re is e  vers tehen  s ic h in  CHF und ink l.  MwS t.   
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V O R S P E I S E  

auch a ls Zwischengang  erhält lich 

Rande 

Johannisbeere  | Hüttenkäse  | Curry  | Fichte 

Auf Wunsch auch vegan erhältl ich 

Langustino (+ 6,-) 

Salmorejo | Vani l le  | Crème Fraîche | Nduja 

Pulpo 

Harissa | Tomate | Endivie  | Taggiasche Ol ive 

Ivan’s Caramella vom Rind  

Rucola | Jus | Taral l i 

Erbse 

Auberg ine | Kohlrab i  | Z iegenkäse | Kokosnuss | Brunnenkresse 
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H A U P T G A N G  

Ossobuco 

Safran Arancini |  Kapern 

Alpstein Poulet Terr ine - nur  für 2  Personen 

Bergkartoffel  |  Trüffe l  | Latt ich | P iccad i lly-Tomate | Schwarzer  Knoblauch 

Wolfsbarsch 

Weisse Bohne | Frühl ingszwiebel  | Z itronen Beurre B lanc 

Risotto 

Art ischocke |  Parmesan 48 Monate gere ift 

Auf Wunsch auch vegan erhältl ich 
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K Ä S E  U N D  S Ü S S S P E I S E  

Käseteller 

Schweizer Käse | Chutney | Hausgemachtes Sauerte ig -Früchtebrot 

Schokolade 

Haselnuss | Vani l le 

Baba au Rhum 

Chant i lly | Honig-Lavendel G lace 

Rhabarber Garten 

Merengue | Oxal is 

Auf Wunsch auch vegan erhältl ich 

Hausgemachte Glace | Sorbet 

Fragen S ie  gerne unser Team 

 

Passend zu Ihrem Dessert oder Käse empfehlen wi r Ihnen,  ein Glas Süsswein:  

 

P AS SITO DI  NOTO  D O C 

Mos cato , P lanet a,  S iz i l ien  

5c l  CHF 9. 50 

 

MOSCA TO D’A S TI  DO CG 

La  Morand ina , P iemont  

 

E LMS FEU ER RHUBA RB 

Rhababer  Wein , A nders en,  Dänemark 

 

37 .5c l  CHF 36. 00 

 

 

10 c l CHF 1 3.50 
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M E N U  

Here you decide how hungry you are and on the next pages ,  what you would l ik e to eat .  

The port ion s izes wil l  be ad justed according  to  the number of courses you order . 

2 courses for CHF 73 / dr inks pair ing with or w ithout a lcohol CHF 28   

Star ter | Main course 

3 courses for CHF 88 / dr inks pair ing with or w ithout a lcohol CHF 40  

Star ter | Main course | Cheese or  desser t  

4 courses for CHF 110 /  dr inks pair ing  with or  w ithout a lcohol CHF 52 

Star ter | Intermediate course | Main course | Cheese or  dessert  

5 courses for CHF 125 /  dr inks pair ing  with or  w ithout a lcohol  CHF 65 

Star ter | Intermediate course | Main course | Cheese | Dessert 

Additional course CHF 22 

 
 

You can not decide? 

No problem, our  head chef Ivan Capo wi l l prepare a ‘ chef ’s  cho ice ’  menu  for  you. 

 
 
We charge CHF 5 .50  per person for  unl imited Zür i-Water (st il l  and spark l ing) 
 
 
 
A l l  p r ic es are  in  CHF inc l.  V AT 
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S T A R T E R  

Also avai lab le as intermediate course 

Beetroot 

Redcurrant | cottage cheese | curry  | spruce 

Vegan option possib le 

Langoustine (+ 6,-) 

Salmorejo | vani lla  | crème fra îche | nduja 

Pulpo 

Harissa | tomato | endive | tagg iasche o l ive 

Ivan’s beef caramella 

Rucola  |  jus | tara ll i 

Pea 

Eggplant  | kohlrabi  | goat cheese | coconut | watercress 
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M A I N  C O U R S E  

Ossobuco 

Saffron arancini  | capers 

Alpstein chicken terr ine -  for  2  persons only 

Potato | truffle  | lettuce  | p iccad il ly-tomato | black  gar lic 

Sea bass 

White bean | spr ing  onion | lemon beurre b lanc 

Risotto 

Art ichoke |  parmesan 48 months aged 

Vegan option possib le 
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C H E E S E  A N D  D E S S E R T  

Cheese Platter 

Swiss Cheese | chutney  | homemade sourdough- fruit-bread  

Chocolate 

Hazelnut | vanil la 

Baba au Rhum 

Chant i lly | honey- lavender  ice cream 

Rhubarb garden 

Merengue | oxal is 

Vegan option possib le 

Homemade ice cream | sorbet 

Please ask the staff 

 

Feel free to enjoy a glass of sweet wine with your dessert  or cheese . 

 

P AS SITO DI  NOTO  D O C 

Mos cato , P lanet a,  S i c i ly  

5c l  CHF 9. 50 

 

MOSCA TO D’A S TI  DO CG 

La  Morand ina , P iedmont 

 

E LMS FEU ER RHUBA RB 

Rhubarb  Wine , A nders en,  Denmark 

 

37 .5c l  CHF 36. 00 

 

 

10 c l CHF 1 3.50 

 


